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ＡＮＡクラウンプラザホテルグランコート名古屋 

ホテルで春を感じて、花咲く、グルメ咲く 渥美半島フェア 
 

ANA クラウンプラザホテルグランコート名古屋（名古屋市中区、総支配人：岩瀬正明）は、地産池
消・フードマイレージの取組みを推奨するため、JA 愛知みなみの豊富な食材を充実した料理内容
に仕上げた、渥美半島フェアを開催いたします。（共催：JA 愛知みなみ） 
 
期  間  ：2011.1.11（火）～2.28（月）          
開催レストラン： 
 ・2F カフェレストラン「オーキッドガーデン」  ・3F 日本料理「雲海」 
 ・29F 中国料理「花梨」              ・30F スカイレストラン＆バー「スターゲイト」 
 
2F カフェレストラン「オーキッドガーデン」 
  
『渥美半島フェア 花咲くベジフルブッフェ』          

ジューシーな味わいが自慢のあつみ牛のロースト 
ビーフは、お客様の目の前でカットしてサービス。 
甘さいっぱいのトマトをはじめ、キャベツ、 
ブロッコリー、レタスなど、野菜本来の味を引き 
立てる料理をお楽しみください。 

 【シェフズキッチン／ディナー】 
  あつみ牛 手仕込みローストビーフ  

（2 種のシェフオリジナルソース）  
 
営業時間（6：30～22：00） 

●ランチブッフェ  11：30am～2：00pm（最終入場）（土･日･祝は 11:00am～）  

平日￥2,500 お子様料金（4 才～小学生）￥1,250 シニア料金（65 才以上）￥2,200 

※土･日･祝 2 部制 ￥3,000（お子様 ￥1,500） 

●ディナーブッフェ 5：30pm～8：30pm（最終入場）（土･日･祝は 5:00pm～） 

平日・日・祝 ￥4,200 お子様料金（4 才～小学生）￥2,200 シニア料金（65 才以上）￥3,000 

※土曜日 2 部制 ￥4,500（お子様 ￥2,500・シニア ￥3,500） 

※ブッフェ料金にはソフトドリンクが含まれます。 

※フリードリンク ￥1.500(ランチ 1.5 時間、ディナー2 時間)(生ビール・ワイン・サワー・ウイスキ

ー・焼酎)  

※終日全席禁煙 



 
3F 日本料理「雲海」 
 
                        『渥美食材＆伊勢海老 美味饗宴会席』ディナー 
                           伊勢海老と渥美半島の新鮮な野菜やフルーツの 

華やかな先付けに始まり、伊勢海老のお造り、 
“柴田さん家の卵”を使っただし汁で伊勢海老を
いただく贅沢鍋、田原牛とみかわポークをダイレ
クトに味わっていただける焼き物など、至福の会
席をご賞味ください。  

                            ￥12,000 →タイアップ特別価格 ￥10,000 
 
 
 
 
『田原牛しゃぶしゃぶコース』ディナー             
温暖な気候の渥美半島で育てられた、安心・安全が 
モットーの田原牛をたっぷり、しゃぶしゃぶでご用意 
しました。 
￥9,000 →タイアップ特別価格 ￥7,000 

 
 
 
 
 

                              
『花咲く渥美爛漫御膳』ランチ 

                             肉・野菜・フルーツなど渥美半島産も食材を使った
料理の数々をお値打ちにお楽しみいただけます。 

 
                             ￥4,000 →タイアップ特別価格 ￥3,000 

 
 

営業時間：ランチ 11：30am～2：30pm    
ディナー 5：00pm～9：30pm（L．O．8：30pm） 

 
 
 
29F 中国料理「花梨」 
 
『渥美半島フェア 咲く咲くランチ＆ディナー』 
花が咲くような 9 種の前菜、渥美半島産の旬の野菜と海鮮の 
炒め物、きめ細かな肉質の田原牛のステーキなど、去年より 
さらに、グレードアップした料理をリーズナブルにご用意しました。 
  
ランチ：￥5,000 →タイアップ特別価格 ￥3,000 
ディナー：￥10,000 →タイアップ特別価格 ￥8,000 

 
 

 
 

営業時間：ランチ 11：30am～2：30pm（土・日・祝 11：00am～）    
ディナー 5：00pm～9：30pm（L．O．8：30pm） 

 
 



 
30F スカイレストラン「スターゲイト」 
                                       
『渥美半島フェアランチ ブルーム』                
一番柔らかくて美味しい腰のあたりの肉をじっくり 
煮込んだ、あつみ牛ランプ肉の赤ワイン煮込みを、 
渥美半島の野菜の味わいをぎゅっと閉じ込めた 
温野菜とともにご賞味ください。 
 
￥3,800 →タイアップ特別価格￥3,000 
 

 
 

                           
『渥美半島フェアディナー フルール』 

                          メインは、その日仕入れた鮮魚のソテーに渥美半島の
トマトで作ったセミドライトマトと、あつみ牛のポワレに
渥美半島の採れたて野菜を菜園風に盛付けた 2 種。
デザートは、どうまい牛乳のクレームブリュレと渥美半
島産イチゴのミルフィーユの贅沢なコースです。   

 
                           ￥8,000 →タイアップ特別価格￥7,000 

 
 
 
 

営業時間：ランチ 11：30am～2：30pm   
ディナー 5：00pm～9：30pm（L．O．8：30pm） 

 
 

 
30F バー「スターゲイト」 
                                    
『渥美花咲くカクテル ストロベリージュエル』        
渥美半島産のフレッシュなイチゴの甘酸っぱさが 
広がるカクテルです。 

 
￥1,500 →タイアップ特別価格￥1,200 

 
 

営業時間：5:00pm～0：00am 
 
 
 

 
ご予約・お問い合わせ  
052-683-4111（代） 

 

報道関係の問い合わせ先： 
ANA クラウンプラザホテルグランコート名古屋 
マーケティング PR 室 松崎 哲昭   
電話：052-683-4469 FAX：052-683-4654 E-mail：tetsuaki.matsusaki@anacrowneplaza-nagoya.jp 

 


