
【ANA クラウンプラザホテルグランコート名古屋】 

旨さ全開！鳥取グルメナイト 

PRESS RELEASE 

2023年 1月 11日 

報道関係各位 
ANA クラウンプラザホテルグランコート名古屋 

〒460-0023 名古屋市中区金山町一丁目 1-1 

TEL:052-683-4111（代） 

※写真はイメージです。

ANAクラウンプラザホテルグランコート名古屋（名古屋市中区、執行役員総支配人：島原 東）は、

2023.3.11（土）に、鳥取県×ANA クラウンプラザホテルグランコート名古屋のコラボイベント 

「旨さ全開！鳥取グルメナイト」を開催します。豊かな自然の恵みで育まれた和牛やジビエ、山海

の幸… 鳥取の「旨い！」が集う夜。鳥取の豊かな旬の厳選食材を、シェフが一夜限りの特別メニ

ューに仕立てます。鳥取が誇る美味の数々をブッフェスタイルで心ゆくまでお楽しみください。 

※新型コロナウイルス感染拡大防止の観点から、内容・営業日時を予告なく変更する場合がございます。

tel:052-683-4111


＼鳥取県×ANA クラウンプラザホテルグランコート名古屋  コラボイベント／ 

旨さ全開！鳥取グルメナイト 

・日にち 2023.3.11（土）※要予約（2 日前）

・時間 6:00p.m.～8:30p.m.

（受付 5:30p.m.～／最終入場 7:30p.m. ／料理提供 ～8:00p.m.） 

・会場 7F 大宴会場「ザ・グランコート」

・料金 1 名様￥6,000（ブッフェ料理・ソフトドリンク・税金・サービス料込）

※アルコール付フリードリンクは＋￥2,000（税金・サービス料込）

※メンバーシップ“クラッシィ”およびプレミアクラブを含む、すべての割引対象外。

協力：鳥取県 

◆素敵な景品が当たるかも？！お楽しみ抽選会も開催します！

料理メニュー 

・特製オードヴル ※お一人様一皿

（ホタルイカのマリネ、あご竹輪など鳥取県産食材を使用した前菜数種の取り合わせ）

・鳥取県産オリジナル米 “星空舞”のアランチーノ シチリア風

・大山ブロッコリーと星空舞のリゾット

・琴浦グランサーモンのオゼイユ風味

・鳥取和牛モモ肉のローストビーフ

・鳥取県産猪肉の塩麹マリネ きな粉とシナモン風味のパイ包み

・鳥取県産鹿肉のコンソメスープ

・鳥取県産鰆の鉄板焼き トマトバジリックソース

・鳥取県産鹿肉のロースト

・鳥取県産オリジナルイチゴ “とっておき”

アルコール付フリードリンクメニュー（＋￥2,000（税金・サービス料込））

＼鳥取産の銘酒も豊富にご用意！／  

・ウィスキー（マツイウィスキー『山陰』）  ・ワイン（北条ワイン『スタンダード』赤＆白）

・日本酒（中井酒造『八潮』大吟醸／福羅酒造『-THE FUKURA- 福羅』純米大吟醸／

福羅酒造『星取』上撰 赤） ・ビール ・焼酎 

※仕入れ状況により内容が変更となる場合がございます。

※鳥取県産以外の食材も使用します。

※なくなり次第提供が終了となるメニューがございます。

報道関係の問い合わせ先 
ANA クラウンプラザホテルグランコート名古屋 

セールス＆マーケティング部 船戸 洋司・大石 孝司

Tel：052-683-4469  Fax：052-683-4423  E-mail：pr@anacrowneplaza-nagoya.jp

ＡＮＡクラウンプラザホテルグランコート名古屋について 
ＡＮＡクラウンプラザホテルグランコート名古屋は、名古屋の副都心・金山に位置する 30Fの高層ホテル

で、ビジネスにも観光にも絶好のロケーションのみならず、立食パーティで最大 600名様を収容する宴

会場など、宴会やウエディング等の施設、レストラン、バーの 6店舗など充実しています。また、宿泊に

おいては すばらしい眺望をお楽しみいただけるよう 16Fから 27Fに 245のゲストルームがあり、シンプ

ルでありながら温かみのある モダンでシックなスタイルとなっております。 

mailto:pr@anacrowneplaza-nagoya.jp

